La Bahia

RESTAURANTE

| | Jornadas gastrondmicas

PABLO GONZALEZ (LA BAHIA, SALOBRENA)

JOSE MIGUEL RAMIREZ (LA BAHiA,SALOBRENA)

JOSE DE LA BLANCA (MIBA, SALOBRENA)

ALVARO GARCIA (ZARCILLO, MOTRIL)

RAGL CACERES (ASESORIA GASTRONOMICA, SALOBRENA)
RODRI BASCUNANA (EL PUENTECILLO, SALOBRENA)
IBRA ROMERO (LA ROKA, SALOBRENA)

SAMUEL JIMENEZ (EL CONJURO, CALAHONDA)

JOSE PALOMARES (CLUB NAUTICO, MOTRIL)

DANIEL BASTON (HOTEL VICTORIA PLAYA, ALMUNECAR)
SERGIO GONZALEZ (FIRMVM, ALMUNECAR)




APERITIVOS
ROYAL DE GAMBA ROJA
AIRBAG DE ANGUILA AHUMADA Y ARENQUE
by Jeie Do Lo Bloves.
PASAPORTE DE SRI LANKA AL MEDITERRANEO:
PAKORA DE CHUTNEY DE MANGO Y MAYONESA TANDOORI
STRACCIATELLA , CECINA Y POLVO DE PISTACHO
{ YR va Rowers
ENTRANTES
GUISO DE BERENJENA & AJO NEGRO
{ y Samuel Jumines
PIQUILLOS, CEBOLLA Y MONTEFRIENO AL SARMIENTO
{ Yy Szr?{w waw‘u&z
PESCADO
VENTRESCA DE ATUN, JUGO DE BUEY Y TROMPETAS DE LOS MUERTOS
iy/ Raid Caceres

CARNE ,
CRUJIENTE DE RABO DE TORO NAZARI

{ y Jag(é sz&wvmy
POSTRE
SORPRESA EN LA ROCA
£f Jusé zlli?mfl Lowmires f Da W!'je,&ﬁﬁ/}tw
PETITS
BOMBON DE MANDARINA CON TEQUILA & SAL DE GUSANO
FRAMBUESA AL CAMPARI CON CREMA DE LIMA
ﬁ:f ﬁimr‘w ﬁan(ﬂ
MILHOJAS DE CHOCOLATE BLANCO Y MANGO “DE MI MENTOR”
l;y Lodvi Pasewiinn

PVP. MENU: 60€/COMENSAL *MARIDAJE INCLUIDO



