
a los fogones ...

Ccnno nr mgsI I Jornadas gastronómicas

A LAS 21.0
0 HORAS

miércoles

4 DE MARZ
O



APERITIVOS

ENTRANTES

PESCADO

CARNE

royal de gamba roja
airbag de anguila ahumada y arenque

by Jose De la Blanca
pasaporte de sri lanka al mediterráneo: 

pakora de chutney de mango y mayonesa tandoori
stracciatella , cecina y polvo de pistacho

bbyIbra Romero

guiso de berenjena & ajo negro
by Samuel Jiménez

piquillos, cebolla y montefrieño al sarmiento
 by Sergio González

ventresca de atún, jugo de buey y trompetas de los muertos
by Raúl Cáceres

crujiente de rabo de toro nazarí
by José Palomares
POSTRE

PETITS

sorpresa en la roca
by José Miguel Ramírez & DanielBastón

bombón de mandarina con tequila & sal de gusano
frambuesa al campari con crema de lima

by Álvaro García
milhojas de chocolate blanco y mango “de mi mentor”

by Rodri Bascuñana

P.VP. MENÚ: 60€/COMENSAL  *maridaje incluido


